H HERENCIA C A RTA &2, TRADICION
| POBLANA ¢S, QUE SE SIRVE

< ENTRADAS
+ DE TEMPORADA - |

Chiles en nogada $310

Chile poblano, picadillo de frutas,
nogada de castilla y granada.

Esquites poblanos $85
Grano de elote, epazote, mayonesa,
queso cotija y chile piquin,

Quesadillas de flor de calabaza $120

Rellenas de flor de calabaza con queso
caxaca y epazote.

AGO - SEP

Tlacoyos de frijol $110

Con frijol, salsa roja, cebolla y queso cotija.

Pipian verde con pollo $215

Pepita tostada, tomate verde
y epazote, servido en barro.

Sopes de chorizo $130

Salsa verde, frijol, lechuga, crema
y queso cotija.

# SOPAS Y CALDOS
Mole poblano de la casa $265

Receta familiar de generaciones,
6 horas de coccidn lenta en
cazuela de barro.

Sopa de tortilla $95
Tiritas de tortilla, aguacate, queso,
crema y chile pasilla.

+ NUESTRO FAVORITO »
Caldo tlalpefio S110

Pollo, garbanzo, zanahoria, ejotes,
aguacate y chile chipotle.

Cemita poblana $185

Milanesa de cerdo, quesillo, aguacate,
papalo y salsa chipotle.

Chalupa poblana $95
Pollo deshebrado, salsa verde,
cebolla y orégano.

W VEGETARIANO
Chile relleno de queso $210

Capeado, bafiado en salsa de jitomate
y acompafiado de arroz.

Pipian verde de calabaza B
Con pepita tostada, elote y ejotes, 5195
acompafado de arroz.

Mole de ollita con hongos

Hongos de temporada en mole oscure, $210
servido en cazuela de barro.
#% POSTRES #= BEBIDAS

L ACOMPARNAMIENTOS Mousse de chocolate $95 Agua de jamaica $45
o Rk~ ] 42 i Con IT]UIE Pﬂhlanﬂ Agua de h(_}rcha[a $4"—)
Arroz rojo 345 Arroz con leche $75 Agua de limén con chia $45
Frijoles de la olla 545 y canela Chocolate de metate $65
Puré de papa $45 Camote con piloncillo $75 Café de olla $45
Verduras al vapor 345 e Refrescos artesanales $55
Tortillas de maiz (5 pzs.) $25 Pan de elote (Tamarinde / Mandarina / Guayaba)

CoOn crema

“ Todos nuestros precios incluyen IVA, 3



